Se vores
pop-up menu

] =] DANMARKS FORSTE
y & ENESTE STEAKHOUSE
MED 100% DANSK

DRY-AGED OKSEK@D

IM]eatery

[El388" AFTENKORT

Dyppelse
til dine fries

Mayo / Chilimayo /

Troffelmayo / Ketchup
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Remoulade
= Starters Forretter Du reere e Desserter
Aperol Spritz 109, -
ﬁ It'I? K Pt'f hele D K Vores steakhouse-burgere serveres uden salat, ost og
v SN T ] sl B Oksetatar Dry-aged 179, - unedvendige ingredienser, s& dry-age kvalitetsokseked
- storfavorit Friskhakket oksetatar, vendt i redleg, far lov at sta i centrum med maksimal smag og saftighed. Belgisk vaffel
= ) L estragon, kapers, cornichoner, aggeblommer. Mizd vamillicis, frek fruetk. Thdeskumm @
=_ Passion Daiquiri no,- Smagt til med cognac, salt & peber. hokol dJ ’ T gt dh | gdd p
)] Eksotisk twist p& Daiquirien Hertil brod & smor. Dry-aged WAGYU burger 349, - chokoladesauce. Toppes med hasselneddedrys.
:' Ca. 150 g. dry-aged hakket wagyu okseked, ch
@ Strawberry Daiquiri n9,- Oksecarpaccio syltede redleg og burgerdressing. clifes e
Smag af sommer, jordbzer & rom Almindelig eller hjemmelavet 149,- /179, - Fa dobbelt bof +199,-3 S:r‘l:e:ej med vaniljeis, flodeskum og
N X 109 Serveres med rucola, cherrytomater, choKoladesatice.
egroni ' parmesan, toppet med balsamico.
Intens og balanceret med gin, Campari Hertil bred & smor. Dry-aged Meatery burger 239, - Chokplaglekage : :
& sed vermouth Ca. 250 g. dry-aged hakket oksekad, Med pistacie, jordbeeris, frisk frugt, fledeskum
Hvidlegsbred 99, - syltede redleg og burgerdressing. fVOre§t og chokoladesauce.
Cin Hass 109, - Hi i Fa dobbelt bof +99,- . avori
’ jemmebagt bred med hvidleg, smer & ost. a dobbelt bo 8 .
Perfekt kombination af gin, mango & Hjemmelavet Pandekage
lemon Rejecocktail (héndpillet) 159. - Med vaniljeis, frisk frugt, fleadeskum og
’ : hokolad .
Serveres med red dressing, citron, kaviart, Dry-aged Bearnaise burger 259, - ;oo :sarsZZuhC:sseln(addedr <
C?I D.e Mar Prosecco DOC 119, - asparges, tomat, salat & agurk. Ca. 250 g. dry-aged hakket okseked og PP ys.
Millesimato Extra Dry Uil e & SmEr. syltede redleg. Toppes med bearnaisesauce. B lit
Drue: 100% Clera Fa dobbelt bef +99,- ; ananaspli
Koldmget laks 159 Med vaniljeis, banan, fledeskum, chokolade-
a T d hasselneddedrys.
Blue Moscatel 109, - Serveres med rygeost, sprede rugbredsflager, SELEE. TEppEs el InessEineeelelE
Let mousserende A & eitren. Heril bred & smer Dry-aged Spicy Burger 249, - . N P
Ca. 250 g. dry-aged hakket okseked, gljemmela\d/eft. (k:rebme Bralée
Marinerede chilirejer 159, - syltede redleg, jalapenos, guacamole, salsa SNYEIrES el WS [SEiF
Serveres med avocadocreme, rugbredsflager og chilikorn. Is
& lime. Hertil brod & smor. Toppes med fledeskum og chokoladesauce.
Hjemmelavet Nachos Hjemmelavet Kyllingeburger 2929, Veelg mellem chokolade, jordbaer og vanilje
lille eller stor 139,- /| 229,- Fersk kyllingebryst, ost, salat, syltede redleg gl
q r
’j r“ e m e “ u Cratineret med cheddar og mozarella, og burgerdressing. 5 k:gI:r
serveres creme fraiche, salsa & guacamole. 4 kugler
Serveres for bern under 12 ar Tilfej kylling +39,- .
Vegetarburger 219, -
Snackkurv 129, - Vegansk bof, salat, syltede redleg Ostetallerken
Serveres med nuggets, chili cheese tops, og burgerdressing. 2 slags oste, tomatmarmelade og nedder
Berneburger I@grlhge, rosti & mozarellasticks. Serveres med surdejsbred og rugbredsflager.
Serveres med bef, ost og ketchup. Hertil mayonnaise & BBQ sauce. .
Hertil skinny fries og ketchup. SIdES 8 extl’ﬂS
Luksus Tapas (egnet til 2 personer) 399, -
Fiskefilet Laks, 2 slags oste, chorizo, tun, torpedo
Serveres med citron, dild, skinny fries rejer, tigerrejer, agurk, tomat, - _
og remoulade. oliven & hvidlegsbred. Steak fries 49,
Hertil serveres bred & smor. Skinny fries 49, -
Nuggets . I_ g e
Serveres med skinny fries og ketchup. ﬁaeslonens s:pge& 99,- Résti kartofler 49,- a Sa “
ti 5 q
) . SrHil serveres bre smer Hjemmelavet kartoffelmos 59, -
Crillet oksefilet .
Serveres med skinny fries Pommes Anna 59, - Hjemmelavet lasagne med okseked 279,-
og bearnaisesauce. Serveres med salat, pesto og parmesan.
Ved udelukkende kob af forret Ekstra bacon 25,- Salaten toppes med parmesanost.
Lasagne 139, - tillaegges et gebyr pa 99,- pr. pers. Ekstra ost 17.- i : ) . 049
Veelg mellem klassisk oksekad eller vegetar. o jemmelavet veggie lasagne )"
Parmesan pa fries 19, - Serveres med salat, pesto og parmesan.

Troffelsalt pa fries 19,-

Salaten toppes med parmesanost.



ALT VORES KOD ER DANSK KODKVAZG
I HOJESTE KVALITET

MEATERY STOTTER DANSK LANDBRUG
Perfekt til at dele for to personer.

Dansk Wagyu

Dry-age steaks

Vi er meget stolte af vores dry-aged ked, som modnes i vores egne modningsskabe.
Vores ked modner i min. 7-8 uger for at give jer den bedste smagsoplevelse.

Specialiteter

MBS 5-6 Dry-aged hakkebof af okseked 219, -
Ribeye 499, - Ca 250 g. hakket okseked.
) Ca. 300 g. med kraftig fedtmarmorering. .
Ribeye ca. 300 g. Fa +100 g. for 149,- ’f“/””” Kalve spareribs
Med kraftig fedtmarmorering ,\/ L (ca. 500-600 g.) 299, -
XL (ca. 800-900 g.) 379,-
1199, - R Meatery tour de steak
Ca. 300 g. af et saftigt stykke ked SIS Fersk Kyllingebryst 229,-
med kraftig smag. Skal bestilles af min 2 pers. Mort, magert og benfrit,
Oksemeorbrad ca. 200 g. Fa +100 g. for 129.- grillet med hvidleg.
Det moreste stykke ked fra oksen. )
(Wet aged) ca. 300 g. dry-aged entrecéte .
) ca. 300 g. dry-aged N.Y. Strip Oksefilet Crillet laks 259, -
999, - N.Y. Strip ca. 200 a. okserarbrad Ca 200 g. Med grillet citron.
Ca. 300 g. Mert og smagsfuldt oksefilet ' £
med fedtkant. ‘ Lammekrone 399,-
New York Strip ca. 300 g. F& +100 g. for 119,- Sterrelserne er angivet for 2 personer Ca 350-400 g. Marineret i hvidlegsolie,
Mort og smagsfuldt med fedtkant salt og peber. Toppet med timian.
Oksemeorbrad trio 599, -
1199,- Oksemerbrad Vegansk hakkebof 229, -

Bone-in Ribeye ca. 400 g.
Med kraftig fedtmarmorering

1399, -

Bone-in New York Strip ca. 400 g.
Mort og smagsfuldt med fedtkant

Ca. 200 g. af det moreste stykke
ked fra oksen (wet-aged)
Fa +100 g. for 179,-

Bone-in Ribeye
Ca. 400 g. med kraftig fedtmarmorering
og ben for ekstra smag.

Bone-in Entrecéte

3 x 100 g. medaljoner med hhv. gorgonzola,
reduceret balsamico-glace og cajunkrydderi.
Serveres pa bund af rosti med grillede asparges.

Pift din steak op g

Hvidlegssteak +29,-

VVegansk hakkebof.

Combo menuer

Har du lyst til at preve lidt af hvert,
sa er combo menuer lige noget for dig.

1249, - . Hjemmelavet hvidlegsolie
ﬁi‘ d4t(>)e0n %ﬁfeiitsrzfingzzy t';fa‘;’d og hvidlegsfed Chicken & kalveribs 369,-
1 stk kyllingebryst marineret i hvidleg
Peberbof +29,- & 1 side ribs (ca 300 g.)
Bone-in NY. Strip Fa din steak marineret )
Dry-aged Tomahawk Steak O, A0, o GiE e G eet: i forskellige varianter af peber Steak & chicken 419, -
Mellem 800 - 1400 g. stykke ked med ben for ekstra kraftig smag. ca. 200 g oksefilet & 1 stk kyllingebryst
Spicy Jalapenos +39,- marineret i hvidleg
99 - Top din steak med sprede jalapenos,
’ Plankebof af oksemarbrad sede rede peberfrugter og leg Steak & shrimp 399, -

pr. 100 g.

Tomahawk marineret i hvidleg, timian og olivenolie.

Ca. 200 g. oksemeorbrad (wet-aged)
- serveres med hjemmelavet kartoffelmos
og grentsagswok

Smokey Bacon +49,-

Top din steak med bacon og ost

ca. 200 g oksefilet & 1 spyd med grillede
keemperejer & 1 stk crispy shrimp

Vi anbefaler denne laekre sag til 2 personer. F& +100 g. for 179,-

Forvent en tilberedningstid pa ca 30 min. Stegt foie gras +99,-

Plankebof af oksefilet

Ca. 250 g. oksefilet - serveres med
hjemmelavet kartoffelmos og grentsagswok
Fa +100 g. for 119,-

Surf your turf +99,-
1 spyd grillede keemperejer og
1 stk crispy shrimp

Bemezerk: Alle vores udskeeringer af oksefilet serveres
med en fedtkant, da vi foretraekker at kedet steges med

MEATERY STEGER BOFFEN MEDIUM, MEDMINDRE ANDET ONSKES. eget fedt. @nskes det ikke, informer da venligst tjeneren.

VI ANBEFALER IKKE WELL DONE.

Saucer Sides Carniture

Bearnaisesauce 29, - Steak fries 49, - Pift dine Saesonens gront 49, -

Svampesauce BOs Skinny fries 49, - g Stegte champignoner 39;-

Pebersauce 29,- Rosti kartofler 49, - Med parmesan Crontsagswok 45-

Hvidlegssmer 23,- Hjemmelavet kartoffelmos 59,- sller troffelsalt Coleslaw 35,-
Pommes Anna 59,- ke Salatmix 59,-

Stegte legringe 45, -




